
Gyoza ‘Mbuttunat
Calamaro ripieno, chiuso nella pasta.
Sotto, il fondo tira corto. È il mare di casa che entra in un gyoza.

Crudo
Crema di carciofi, alice marinata e pane tostato al burro e miso
bianco. Il pane tiene tutto insieme. Freddo, teso, preciso.

Uramaki Gambero e Bufala
Gambero in tempura, ricotta di bufala al basilico, zest di limone e
tarallo sugna e pepe. La Pasqua si stringe, il riso la regge.

Pastiera
La ricotta resta morbida, il grano tiene il passo.
Lo yuzu arriva dopo, piano. Il resto è casa.

13€

13€

17€

Primavera
Pasta fresca, asparagi, piselli, cipollotto e miso. La polvere di alga
nori sporca appena. La primavera campana, letta in giapponese.

18€

Salato
Pesce azzurro crudo, ponzu e limone salato.
Seta e lama, nello stesso punto. Un nigiri che sa dove toccare.

13€

Tsukune ‘Chiena
Ricotta, salame, uovo. Le erbette di campo l'abbracciano. 
Una tsukune con il vizio della Pasqua.

14€

8€

Zen & Cazzimma
Piatti nati senza copione. Né repliche.
Non chiedere. Assaggia.

8€ - 20€

Coperto 3€
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